


Entrants i amanides
Hors-d’ceuvre et salades / Starters and salads / 3akycku n canatbl

Amanida classica Treumal / Salade classique Treumal / Classic salad Treumal
Kmaccuueckuu cagat “TpeymaJis”
10,30€

Amanida de tomaquet “Raff o Cor de bou” i ceba
Salade de tomates “Raff ou Cor de bou” et ognon
Salad with tomato “Raff or Cor de bou” and onion
CaJjiaT B3 IIOMHBIOPOB «Pad» MK «OblUube CEPIIIE U JIYKa,
10,80€

Amanida de tomaquet “Raff o Cor de bou” amb ventresca de tonyina i anxoves
Salade de tomates “Raff ou Cor de bou” avec ventréche de thon et anchois
Salad with tomato “Raff or Cor de bou” with tuna belly and anchovies
CaJiat s moMmunopoB “Raff o Cor de bou” ¢ TyHIIOM ¥ aHYOyCaMK
16,80€ @

Amanida de burrata artesana amb ruca i tomaquet confitat / Salade de burrata
avec roquette et tomates confites / Burrata salad with arugula and
tomato confit / CasaT U8 KapaMeJInSUPOBAHHbBIX IIOMUIOPD
C PYKKOJIO¥N Y ChlpOoM «OyppaTa»

14,80¢ () )

Amanida de tallarines de sipia i salsa romesco
Salade de nouilles de seiches et sauce romesco / Cuttlefish noodles salad with
romesco sauce / CajiaT ¢ (puJjie KapaKaTHUIIbl X1 COYCOM POMECKO

15,10€

Mel6é amb pernil / Melon au jambon / Melon with cured ham
JB1HA ¢ XaMOHOM
15,80€

Anxoves NASSARI Selectes “00”
Anchois Nassari selectes “00” / NASSARI’s anchovies Selection "00"
OT6opHble aHuyoychl NASSARI “00”
19,20¢ 8u. Q)

Salmé marinat / Saumon mariné / Marinated salmon / MaprHOBaHHBIN JIOCOCH
16,10€ @

Carpaccio de bacalla amb fons de tomaquet
& Carpaccio de morue au fonds de tomate / Cod carpaccio in tomato stock base
Kapraudo u8 TpeCKM Ha IOMUIOPaAX
16,10€ @

&y

. :} Carpacmo de tonyina “Balfegd” / Carpaccio de thon “Balfeg6”
, o . “Balfeg6” Tuna Carpaccio / Kapraduo us TyHIia “Balfego”
“‘ > 18,30¢ @)

¢ rmatge manxec (semisec) (100 g ) / Fromage “manchego” (demi-sec) (100 g)
Manehego cheese (100 g) / Crip manchego (TBépnpi celp) (100 r)

9,80€ 0

Selecom de formatges artesans / Sélection de fromages artisanaux / Selection
7 of artisan cheeses / ACCOPTH U3 TOMAIITHUX ChIPOB

- 15,50€ ()




Entrants i amanides
Hors-d’ceuvre et salades / Starters and salads / 3akycku u canatbi

Pernil del pais (100 g)
Jambon du pays (100 g) / Cured ham (100 g) / Xamon wmcmaHcku# (100 r)
10,80€

. Espatlla ibérica D.O. Guijuelo (100 g)

Epaule de porc ibérique D.O. Guijuelo (100 g) / Iberian ham shoulder
D.0. Guijuelo (100 g) / JlonaTka Mbepura HamMmeHOBaHME 10
mpoucxoxmeHnro I'uxyasio (100 r)
16,30€

Pernil ibéric de gla “Juan Manuel” D.O. Guijuelo (100 g)
Jambon Ibérique de gland “Juan Manuel” D.O. Guijuelo (100 g)
Iberian ham “Juan Manuel” D.O. Guijuelo (100 g)
Xamou U6epuxro «Juan Manuel» u3 peruona Guijuelo (100 r)
24,80€

Assortiment d’embotits ibérics
Assortiment de charcuterie d’ibériques / Assortment of Iberian hams
AccopTu U3 HOEPUUCKUX K0JI0ac

19,80¢ ()

Patates braves / Patatas bravas (des pommes frites pimentées) / Fried potato cubes
with spicy “Brava” sauce / KapToiika ¢ coycoMm «bravar

7,50€ 0

Croquetes de pollastre de la casa / Croquettes de poulet maison / Homemade chicken
croquettes / KpokeThl 13 TOMAIITHET'O IIBIIIJIEHKS,
8,70€ Ou. 14,30€ 1O0u. @

Assortiment de croquetes artesanes “Sa Croqueta” / Assortiment de croquettes
maison “Sa Croqueta” / Homemade “Sa Croqueta” croquettes selection
PasH0o0OpasHble MOMAIITHKE KPOKETh] «3a Croquetan»

Formatge de cabra amb ceba caramelitzada, pernil de gla i calamars farcits / Fromage de chevre et
oignon caramélisé, jambon ibérique de gland et des calamars farcis / Goat cheese with
caramelized onion, iberian ham and stuffed squids / K081 Ch1p C KapaMeJIuSHPOBAHHBIM
JIYKOM, XaMOHOM ¥ (DaPITHMPOBAHHBIM KaJIEMAPOM

12,90€ 9u. ()

Verdures del temps a la planxa amb salsa romesco
Légumes du temps grillées a la sauce romesco / Seasonal vegetables grilled with
romesco sauce / CeSoOHHBle OBOIIY Ha, I'PDUJIb C COYCOM «DOMECKO»
15,10€

Ous estrellats ecoldgics amb pernil ibéric / Oeufs frits au jambon ibérique / Ecological
fried eggs with Iberian ham / AuuHMIIa C MOEPHUHUCKUM XaMOHOM
16,10€

Pa / Pain / Bread / X1eb
3,00€
Pa amb tomaquet / Pain & la tomate / Bread with tomato / Xs1eb ¢ moMuImopaM
4,00€
Pa de coca torrat amb tomaquet / Fougasse grillée & la tomate
Toasted "Coca" bread with tomato (flat bread) / TocT xJjeba ¢ OJITMBKOBBIM MAaCJIOM H

TIOMHUIOPaMHU
4,50€



Peix i marisc

Poisson et fruits de mer / Fish and shellfish / Poi6a n mopenpoaykTbi

Peixet fregit
Petits poissons frits / Fried small fish
«IIeckaoTuTO PPUTO» - HaAPEHAA B MacJIe MeJIKasd Phloa,

17,00¢ () @

Calamars a la romana
Calamars & la romaine / Roman style squid rings / KaspMapbl BO-QOPUTIODE
17,50€ %

Calamars a I’andalusa amb pebrots del padrd
Calamars & ’andalouse avec des poivrons du Padron / “Andalusian” style squid
rings with small green peppers / KajsbMaphl I10-aHIAJIYSCKHU
17,50€ %

Pop a la gallega
Poulpe a la galicienne / Galician-style octopus / OCBMMPHOT 10 I'aJIUCUNCKU
21,00€

Musclos de roca al vapor
Moules de roche a la vapeur / Steamed mussels / HackaJjbHbIE MUIWU Ha, [1aPY
13,80€

Musclos de roca a la vinagreta
Moules de roche 3 la vinaigrette / Vinaigrette style mussels
HackaJsbHble MUIUY C YKCYCHBIM COYCOM
15,80€

Navalles gallegues a la planxa / Couteaux de Galice grillés / Galician grilled
razor clams / raJIUCUUCKUN MOPEIIPONYKTEL Ha, I'PHJIE
18,50€

Maprisc de closca (musclos, cloisses, escopinyes i navalles)
Coquillages (moules, palourdes, coques, couteaux) / Shellfish (mussels, clams,
cockles, razor-shells) / MopenponyKThl (MUIVY, DAKYIIKH,
CEPOUEBUIKY, 'aJIMCUUCKUY MOPEIIPOIYKThL)
22,00€

Gambes llagostineres (250 g) / Crevettes roses du large (250 g)
Grilled prawns (250 g) / PosoBble kpeBeTkHU (250 1)
20,00€ @

Gambes de Blanes (250 g)
Crevettes de Blanes (250 g) / Blanes' grilled prawns (250 8)
Kpeserrku us Biiareca (250 1)
38,00€ @



Peix i marisc

Poisson et fruits de mer / Fish and shellfish / Pbi6a n mopenpoaykTbi

Sardines de Blanes a la planxa
Sardines grillées de Blanes / Blanes’ grilled sardines
WHapeHrnle capnuHbl “Blanes”
15,00€ @

Sipia a la planxa amb amb verdures
Seiche grillée aux 1égumes / Grilled cuttlefish with vegetables
KapaxaTuiia rpuis ¢ OBOIIaAMHU
17,00€

Supremes de salmo a la planxa amb verdures
Suprémes de saumon grillé aux légumes / Grilled salmon with vegetables
drJIe JI0COCA I'PUJIB C OBOILIAMMU

18,50€ @

Supremes de llu¢ de palangre a la planxa amb verdures
Suprémes de colin de palangre grillé aux 1égumes / Grilled hake with
vegetables / Ha rpujie #apeHbly XEK C OBOLIAMU

18,50¢ @

Rap a la planxa amb verdures
Lotte de mer grillée aux 1égumes / Grilled monkfish with vegetables
MopCcKOM YePT I'PHUIIL C OBOIIIAMMN
24,50€

Tonyina a la planxa "Balfegd" amb arros i melmelada de tomaquet
Thon grillé "Bal feg0"au riz et a la confiture de tomate
Grilled tuna "Balfegd" with rice and tomato jam
TyHe1 Ha rpuJie "Balfegd" ¢ pcoM ¥ TOMATHBIM MapMEJIa,I0M

25,50¢ Q) (55)

“Parrillada Treumal” de peix i marisc
Poissons et fruits de mer grillés “Treumal” / Grilled fish and shellfish
platter “Treumal” / ACCOPTH M3 MaPEHOM PhlObl ¥ MOJIJIIOCKOB

58,00¢ @ (")




Arrossos / Riz / Rices / Puc

Paella marinera Treumal
Paella mariniére Treumal / Seafood rice “Paella Treurmnal”
Mopcrasda nasiba “Tpeymaiis”

22,00€ * @@ @

Arrds negre
Riz noir / Black rice (with cuttlefish in its ink) / YepHB1% pHC

22,00€ * @ ()

Fideua
Fideud (Paella de vermicelles) / “Fideua” (seafood noodles paella) / duneya

21,00€ * @ (%) )

Arros amb verdures de temporada
Riz aux légumes de saison / Rice with seasonal vegetables
Pric ¢ ceSOHHBIMM OBOIIIAMHU
21,00€ *

* Preu per persona,/ * Preis pro Person / * Price per person
* CTOMMOCTE Ha, 1 UeJioBeKa
* Minim 2 persones / * Minimum 2 personnes / * Minimum 2 people
* MUHEMYM & YeJIOBEKA

Carns / Viandes / Meat / MacHbie 6nioaa

Entrecot de vedella de Girona (400 g) amb guarnicio
Entrecote de Gérone (400 g) et garniture / Veal entrecote from Girona (400 g) with
garnish / I'oBaxuy aHTPeKOT (400 r) ¢ rapHUPOM
24,50€

Hamburguesa “Treumal” (panet, hamburguesa de vedella de 140 g, formatge,
patates fregides i ammanida) / Hamburger “Treumal” (Petit pain, burger de veau,
fromage, des frites et salade / “Treumal” burger (Roll, 140 g beef burger, cheese,

French fries and salad) / Byprep “Treumal” (6yJouka, KOTJIETa U3 TEJNATHHBL 140 T,
ChlD, KapTodesb OPHU U CaJIaT)
16,00€

Botifarra de pagés “Can Freixas” amb mongetes
4 Saucisse catalane “Can Freixas” aux haricots / “Can Freixas” Catalan sausage with
A : beans / KaTaJioHCcKaa KoJbaca ¢ QacoJbIo
v : 15,50€ @

Salses / Sauces / Sauces / Coycebl
Allioli

Maionesa - Tartara 6

Romesco
Brava
3,50€ o



Pels més petits... / Pour les petits... / For the little ones... / nns cambix maneHbkux...

Pasta amb salsa de tomaquet i formatge parmesa ratllat
Pates a la sauce tomate et parmesan rapé / Pasta with tomato sauce and
parmesano cheese / IlacTa C TOMaTHBIM COYCOM M TEPTHIM ChlpoM ITapMmesaH

11,00¢ (% )

Pollastre al forn *
Poulet au four */ Roast chicken */ 3anedyeHHad KypHUila *
12,00€

Escalopa milanesa de pollastre */ Escalope de poulet milanese *
Breaded chicken */ KypUHBIY SCKAaJIOI II0-MHUJIAHCKH *
12,00€

Croquetes de pollastre de la casa (6u.)*
Croquettes de poulet maison (6u.) *
Chicken home-made croquettes (6u.) *
JoMaIHye KPOKEeThl U3 KypHUIlbl (6 1mT) *

12,00€ @

Hamburguesa de vedella en plat (140 g) *
Burger de veau dans un plat (140 g) */ Beef burger on a plate (140 g) *
Oyprep U3 TeJATHUHB] (Ha TepeJke 6e3 6ysouer) (140T) *
12,00€

Ous ferrats ecologics *
Oeufs frits écologiques */ Ecological fried eggs *
AMIHUIT U3 SKOJIOTHYHDbIX AMIT *
11,00€

Truita francesa d’ous ecologics *
Omelette aux ceufs écologiques */ Plain omelette made with ecological eggs *
®paHITY3CKHH OMJIET U3 SKOJIOTUYHbBIX AHUIT *
11,00€

* Aquests plats poden anar acompanyats amb patates fregides o amanida.
* Ces plats peuvent étre accompagnés de pommes de terre frites ou salade.
* With chips or salad. ;

* OTH 6JII00a MOTYT IIOIABATLCA C TAPHUPOM M3 HaAPEHOHR s ,“'1';
KapPTOIIKK UJIX caJIaTa. -




Postres / Desserts / Desserts / lecepTbi

Recuit “de drap” de cabra d’Ullastret amb mel
Fromage cottage de chévre “d’Ullastret” avec du miel / “Ullastret” goat cottage
cheese with honey / CBexu, MATKUN Ch1D, IIOJIUTHIM M€EITOM

7,00¢ ()

Flam de la casa
Créme caramel maison / Homemade créme caramel / IloMaIrHui OJiaH

5,50€ 0

Flam de la casa amb nata
Créme caramel maison & la créme Chantilly / Homemade créme caramel with
whipped cream / ®1aH co caIUBKaMU

7,00€ O

Flam de recuit “de drap” de cabra,
Créme caramel de fromage cottage de chévre / Goat cottage cheese créme
caramel / ®J1aH 1S CBEHEr0 MATKOT'0 KOSBETO ChIPa,

6,00€ O

Crema catalana
Créme catalane / Catalan creamn / KaTaJIOHCKUNY KPEM

7,00€ O

Catalanet (Gelat de torrd banyat amb ratafia)
Catalanet (Glacé au nougat avec du “ratafia”)
Catalanet (Nougat ice cream with “ratafia” liqueur)
Catalanet (MoOpo#eHOe CO BKyCOM HyTH 1 JIukepoM “Ratafia”™)

7,50¢ ()

Pastis de formatge la casa / Gateau au fromage fait maison
Homemade cheeseecake / moMallTHUY YUSKENK

7,00€ (DO

Fruita natural
Fruit frais / Fresh fruit / Ceexue ppyKTE]
6,00€




Postres / Desserts / Desserts / [lecepTsi

Maduixes amb nata
Fraises ala creme Chantilly / Strawberries with whipped cream
KJiryOHUKA, CO CIIMBKAMMU

7,50¢ ()

Maduixes amb suc de taronja natural
Fraises au jus d’orange frais / Strawberries with fresh orange juice
KaryOHMKA C HATYPaJbHBIM aIlleJIbCHHOBBIM COKOM
7,560€

Maduixes amb Moscatell
Fraises avec du muscat / Strawberries with muscat
Kirybuuka, ¢ sukepoM “Moscatel”

7,50€ @)

Valencia (Suc de taronja natural, gelat de vainilla i licor Cointreau)
Valencid (jus d’orange frais, glace & la vanille et liqueur Cointreau)
Valencia (Orange juice, vanilla ice cream & Cointreau)
HaTypaJjbpHEBbIT al1eJIbCUHOBBIY COK,

BaHMJIEHOE MOPOKEHHOe 1 JJuKep Cointreau

8,50¢ ()

Music amb Moscatell
Fruits secs et muscat / Mixed nuts and muscat wine
Opexu ¥ cyxXOo(PpyKThl C BHHOM MocCKaTesb

7,50¢€ @

Formatge manxec amb codony
Fromage manchego a la pate de coing / Manchego cheese with quince
Ch1p «MaHUYero» ¢ MapMeJia,IoM 13 a¥Bbl

8,00¢ ()

Seleccid de formatges artesans / Sélection de fromages artisanaux
Selection of artisan cheeses / AcCOpTH 18 TOMAIIIHUX CBIPOB

15,50€ ()

Café irlandés
Café irlandais / Irish Coffee / UpiaHIcKUui Kode
12,00€ 0

-
<




El nostre restaurant no pot garantir I’abséncia de traces de components allergogens i
causants d’intolerancies alimentaries com a ingredients en els nostres plats. Si vostée
és allérgic i/o intolerant a algun component, preguem informi al nostre personal per a
una major informacio.

Notre restaurant ne peut garantir I'absence de traces de composants allergenes a
l'origine d’intolérances alimentaires comme ingrédients dans nos plats. Si vous étes
allergique et/ou intolérant & I’'un des composants, veuillez en informer notre person-

nel pour plus information.

Our restaurant cannot guarantee the absence of traces of allergenic components that
cause food intolerances in our dishes. If you are allergic and/or intolerant to any
component, please let us know for further information.

Haim pecTopaH He MOMKET rapaHTHPOBATE IIOJIHOE OTCYTCTBHE B OJIFOIAX
aJIJIEPTrE€HHBIX KOMIIOHEHTOB, Bb13b1BAIOIINX ITUIIEBYI0 HEIIEPEHOCUMOCTD. BECoIn y
BaC aJIJIEPTUA ¥ UJIK HEIIEPEHOCUMOCTE KaKOr0-JIrb0
. KOMIIOHEHTA, [IOHaJIYHCTa, COOBITNTE HAIIMM COTPY THUKAM IJIA IOy YeHI A
IOIIOJIHUTEJIbHON MHPOPMAaIIUH.

¢

,_& gqp_lements es cobraran a part. / Les suplements seront facturés séparément.
ipplements will be charged separately. / IIOIIOJTHUTEIbHEBIE KOMIIOHEHTHL K OJIIOIY
' - OMJIAYNBAIOTCA OTIOEJIHHO

IVA inclos / IVA inclus / IVA included / ¢ HIIC

>



? O

GLUTEN CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEOS
GLUTEN CRUSTACI ous PEIX CACAUETS SOJA LACTICS
GLUTEN CRUSTACES OEUFS POISSON CACAHUETES SOJA LAITAGES
GLUTEN CRUSTACEAN EGGS FISH PEANUTS soY DAIRY
[IFOTEH PAKOOBPASHbI ANLA PbIBbI APAXNC cos MOJIOYHBIE MPOAOYKTbI
FRUTOS DE CASCARA APIO MOSTAZA GRANOS DE SESAMO DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFATOS ~ ALTRAMUCES MOLUSCOS
FRUITS AMB CLOSCA API MOSTASSA GRANS DE SESAM DIOXID DE SOFRE | SULFITS TRAMUSSOS MOL-LUSCS
FRUITS SECS CELERI MOUTARDE GRAINES DE SESAME  DIOXYDE DE SOUFRE ET SULFITES LUPINS MOLLUSQUES
NUTS CELERY MOUTARD SESAME SEED SULFUR DIOXIDE AND SULPHITES LUPINS MOLLUSCS
OPEX1 CENbEPEN FOPYULIA KYHXXYTHBIE 3EPHA AMOKCNL CEPbI I CYDTNTBI JIOMNHBI MOJITFOCK




XIRINGUITO cara tReoMAL
‘@ @calatreumal

info@calatreumal.com / www.calatreumal.com

BLANES (Costa Brava)

.com




