


Blancs / Blancos / White

MARREC
D.0. EMPORDA (Macabeu, chardonnay)
“Polivalent, lleuger i fresc”

17,00€ Copa 4,50€

BLANC DE VELA
“Cal Correu” Blanes (Xarello, muscat d’Alexandria)

19,00€

LABERINTO DE CIDONIA GODELLO
D.O. Monterrei (Godello)
“Notes de fruita blanca, juntament amb aromes de fruita i subtils tocs herbacis”

23,50€

PATL.OMO COJO
D.O. RUEDA (Verdejo)
“Fresc i elegant, amb tocs de fruits blancs i citrics”

23,00€ Copa 6,00€




Blancs / Blancos / White

MAS OLLER MAR
D.0. EMPORDA (Picapoll, malvasia)
“V1ide poténcia aromatica, amb fruits blancs i citrics”

24,00€
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GRAMONA GESSAMI
D.O. PENEDES (Moscatell, sauvignon blanc, gewlirztraminer)
“Fresc, tacte suau amb record de flors blanques i pell de citrics”

25,00€

PACO & LOLA
D.0. RIAS BAIXAS (Albarifio)
“Fresc, amb notes citriques i de poma, verda”

2'7,00€ Copa 6,80€

MAR DE FRADES
D.0. RIAS BAIXAS (Albarifio)
“Elegant i molt aromatic”

28,50€
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BELONDRADE Y LURTON
D.0O. RUEDA (Verdejo)
“Saborés, estructurat i perfectament equilibrat”

75,00€




Rosats / Rosados / Rosé

MARREC

D.0. EMPORDA (Garnatxa negra, cabernet sauvignon, carinyena / mazuelo)

“Fresc, elegant, afruitat al paladar amb tocs citrics”
17,00€ Copa 4,50€

GRAMONA MART
D.0. EMPORDA (Xarello vermell)
“Explosi6 de fruits vermells i tocs citrics”

25,00€

CHATEAU PIGOUDET CLASSIC
AIX EN PROVENCE (Garnatxa, cinsault, cabernet sauvignon)
“Elegant i suntuds amb aromes citrics i florals”

26,50€




Negres / Tintos / Red

MARREC
D.0. EMPORDA (Garnatxa negra, cabernet sauvignon, carinyena/ mazuelo)
"Lleuger i versatil”

17,00€ Copa 4,50€
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BOIG PER TU
D.O. MONTSANT (Garnatxa negra, carinyena / mazuelo)
“Bon equilibri entre fruits vermells, romani i farigola”

24,50€

GOTES DEL PRIORAT
D.O. PRIORAT (Carinyena/ mazuelo, garnatxa negra,)
“Elegant, amb cos i alta intensgitat a fruits i regaléssia”

25,00€ Copa 6,50€
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PRUNO
D.O. RIBERA DEL DUERO (Tempranillo, cabernet sauvignon)
“Fruita madura i suau aroma a fruits vermells”

24,50€

LUIS CANAS CRIANZA
D.O. C.A. RIOJA (Tempranillo, garnatxa negra,) =
“Notes a fruits vermells amb records balsamics suaus” .

26,50€




Caves / Cavas / Champagne

SOGAS MASCARO BRUT NATURE
D.0. CAVA (Macabeu, xarello, parellada)
“Ric en aromes florals”

19,50€ Copa 5,50€
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ANNA DE CODORNIU BRUT NATURE
D.O. CAVA (Chadornnay, macabeu, xarello i parellada)
“Amnb delicades notes citriques, equilibrat i molt refrescant”

25,00€
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GRAMONA IMPERIAL BRUT
D.O. CORPINNAT (Xarello, chardonnay, macabeu i parellada)
“Tocs de poma, madura, préssec de vinya, i subtils notes citriques”

30,00€

BOLLINGER CUVEE BRUT
D.O. A.0.C. CHAMPAGNE (Chardonnay, pinot noir, pinot meunier)
“Aroma intens a fruits, potent”

79,50€




Caves / Cavas / Champagne

SOGAS MASCARO ROSE
D.O. CAVA (Pinot noir)
“Fresc, amb aromes a fruits silvestres”

23,50€ Copa 6,50€
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GRAMONA BRUT ROSE
D.O. CORPINNAT (Pinot Noir)
“Tocs a fruits vermells i lavanda”

30,00€

Sangries / Sangrias

SANGRIA VI / VINO / WINE
20,00€ 1L 13,00€ 1/2L

SANGRIA CAVA / WHITE SANGRIA
23,00€ 1L 16,00€ 1/2L
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@ @calatreumal

info@calatreumal.com / www.calatreumal.com
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